Jubildumsbier steht kurz vor der Fertigstelung

»,Ostheimer Meistertrunk” jetzt im Sudhaus

Der Ostheimer Meistertrunk, der eigens fur die 1200-Jahrfeier gebraut wird, ist fast fertig: Im Sudhaus der Streck-Brau in
Ostheim Uiberzeugten sich (von links nach rechts) Axel Kochinki, Adolf Bittner, Brauer Dieter Dittrich, Thomas Lang und

Werner Ortloff von der hohen Qualitat des Bieres.

Ostheim. Der ,Ostheimer Meister-
trunk®, der plnktlich am 1. Januar 2004
zum Beginn der 1200-Jahr-Feier des
L uftkurortsausgeschenkt werden soll, hat
im Sudkessel der Streck-Brau seine letzte
Station im Her stellungsprozess erreicht.

Eigens fir den Ostheimer Meistertrunk
wurde vom landwirtschaftlichen Betrieb von
Werner Ortloff in Ostheim eine spezielle
Gerste ,Ursa* angebaut. Die Vermazung
wurde in der Firma Rhon-Malz in
Méllrichstadt vorgenommen.

Gemeinsam kontrollierten nunim Sudhaus
der Streck-Brau in Ostheim/Rhon Birger-

meister Adolf Blttner, Landwirtschafts-
mei ster Werner Ortloff, Malzmeister Thomas
Lang und Diplom-Braumeister Axel
Kochinki den Verlauf des Sudes. Hier wur-
den die wichtigsten Eigenschaften des
»Ostheimer Meistertrunks* festgelegt: die
Stammw(irze, die Bittere, die Farbe und der
Vergarungsgrad. Dies ist die Wirze,
gewissermalien ein gehopftes Zuckerwasser.

Die versammelten vier ,Meister* konnten
sich von einem gelungenen Sud Uberzeugen,
der nun alsWirze in den Garkeller gepumpt
wird. Nach der Zugabe der Hefe beginnt dort
die Hauptgdrung. Diese wird in einem kal-
ten Garverfahren bei 7 bis 10° Celsiusdurch-
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geflihrt. Nach ca. acht Tagen ist die Haupt-
garung abgeschlossen und aus einem ,, ge-
hopften Zuckerwasser” ist das Jungbier ent-
standen. Dieses wird zur Ausreifung im
Lagerkeller bei Temperaturen um 0° Celsius
ca. zehn Wochen gelagert. Dabei werden die
Fusel 6le abgebaut und das Bier mit Kohlen-
sdure angereichert. Nach dieser Ausreifung
ist der ,, Ostheimer Meistertrunk” zum Abfl-
len bereit. Bierkenner kdnnen sich freuen.
Piinktlich zum Start ins Jubilaumsjahr 2004
wird der Ostheimer Meistertrunk erhaltlich
sein.



